Henns

L'Alsacien
a25,00¢€

Tarte d l'oignon (lardons)
ZwiebelKuchen (mit Speck)

ou - oder
Salade strasbourgeoise au cervelas et
emmental

Strafburger Salat mit Schweizerkdse und Zervelatwurst

ou - oder
Assiette de charcuterie alsacienne, crudités
Elsisser Wurstteller mit-Salat

L O T~

Saumon sur choucroute

Lachs, SauerKraut

ou - oder

Poulet au Riesling, spaetzle maison
Hiihnchen in Rieslingssofie, hausgemachte Spitzle

ou - oder
Waedel braisé a [a biére, pommes sautées
Schweinshaxe mit Bier geschmort, Bratkartoffeln

Munster au cumin

MiinsterKdise mit Kiimmel

ou - oder

Glace ou sorbet 2 boules au choix
Zwei Kugeln Eis

ou - oder
Tarte du jour
Hausgemachter Kuchen

Le moins'de 12 ans
a9,00¢€

*

Nuggets, pommes frites

ou

Knack, pommes frites

*

Créme caramel maison

ou

Coupe de glaces 2 boules

Le Gurtlerhoft
a 34,00 €

Salade aux lardons et a [a tome tiéde
Salat mit SpecKstreifen und Kdse

ou - oder

Foie gras de canard maison
Straffburger Enteleber hausgemacht

ou - oder
Feuilleté aux champignons frais a [a créme
Frische Pilzen mit Rahm in Blitterteig

ou - oder
Six_escargots d ['alsacienne
Sechs Schnecken nach Elsdsser Art

L oo T~
Choucroute Gurtlerhoft (6 garnitures)
SauerKraut (mit.6 Beilagen)

ou - oder

Baeckeoffe au vin d'Alsace

ou - oder
Choucroute aux 3 poissons,
Sauerkraut mit 3 Fischen

ou - oder
Entrecte Herdshire, sauce au poivre
Rindslendensteak mit Pfeffersauce

ou - oder
Filet mignon de porc, sauce a la créme et
champignons frais
Schweinfilet mit Rahmsoffe und frischen Pilzen

m
Munster au cumin

MiinsterKdse mit Kiimmel

ou - oder
Dessert au cﬁoi:(_ (café gourmand sup. 1,60 €)
Dessert zur Wahl (Leckerkaffe 1,60 € Zuschlag)

Fiir Kinder
zu 9,00 €

Nugygets, Pommes frites

oder

Knack Wurst, Pommes Frites
O~

Karamellkreme

oder

Eisbecher : 2 Kugeln



Salades et Entrées

petite  grande
portion  portion

*

Planchette de charcuterie alsacienne *, crudités — Elsisser Wurstteller mit Salat............. 6,80€ ....11,50 €
Salade belle fermiére aux foies et émincé de volaille — Salat mit Geschnetzeltes und

Leber D01 Geflilgel coveuviuniuriensiuriursinsinsinnsusrissinssussassissrsssssssssonssnsssssassssssnsssss0,80€ ... 11,50 €
Salade Strasbourgeoise * au cervelas et emmental — Strafburger Salat mit Schweizerkdse

UNA ZeTVCLALTUTSE cevrerrnrrerrerereereensnsnsnsesssssssessrsssssnsssssssssssesitossssssssssnsnsess 0,50€ ......9,80 €

Méli-mélo de salades aux lardons et d [a tome tiéde — Salat mit Speckstreifen und Kise... 6,50 € ...... 9,80 €
Salades de crudités — GemisCAEEr SALAL coveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e 6,90 €
Six escargots d ['alsacienne — Sechs SchnecKen nach ELsGSSer ATt coviveveeiiiiiiiieiiiiiiitiiiiiiiiiiiiiinins 8,60 €
Foie gras de canard maison — Strafburger Enteleber Aausgemacht ....c...ooovivviiviiilvnieniiiiiniennnnn, 16,00 €
Tarte d loignon (lardons) — ZwiebelKuchen (mit SPeck).....civvvviiiiieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiieiiieeen 7,20 €
Feuilleté aux champignons frais'a la créme — Frische Pilzen mit Rakm in Blitterteig ............... 8,20€

FlammeKkueche © Poélées de Reesti ©

Fine pdte 4 pain faite maison recouverte de fromage blane, créme Mets fait de pommes de terre émincées aux lardons, euit dans un
fraiche, lardons fumés, oignons. Servie sur planchette. caquelon en fonte.
Diinner Brotteiy hausgemacht — Aufstrich aus Quark; Sahne, Kartoffeln Rosti mit Speckwiirfeln, in einem Gusstopfserviert.

gerducherte Speckstreifen; Zwiebeln. Stra.fﬁoufye()ise

(Knack, créme fraiche, emmental, lardons)
.Simp[e (lardons )— Firnfach..civooilvune...8,80 € Knackwurst, Rahm und Kdse).eeeeuis.. 14,20 €
Gratinée- (lardons, emmental) — mit Kise9,10 € Forestiére

Munster (cumin, lardons) — mit (@uf, cﬁre;:e];afcﬁe,[ cf{amplgna{zs cfe;l’um,
MiinsterKdse (mit Kimmel, Speck).......c 9,10€ sauce faliondlige, lardons) — T# Rghm,

Gurt[erﬁoft (cervelas et fines fierbes et erimental) Pilzen, sauce hollandaise) .....ooiveeeenen.. 14,20 €

-mit Zervelatwurst und Krdutern ......... 9,10 € Biicheronne
(lard; @uf, créme fraiche, emmental, lardons )-
Speck, Ei, Rahm, Kdse) covvveuvsiunsinnnnnn. 14,80 €

Champignons (de Paris) lardons et emmental —

At PLLZEM eereereenererueenereruesneresnoshoresnann 9,10 €
s Trois fromages
Saumon fumé sur choucroute — S J . 3
. (Bleu,reblochon, chévre, lardons) - Bleu Kise,
mit Lachs und SauerkKraut cooiveveeesiennssc 9,20 € 2T oo 2 Kise ) 14.80 €
eplocnon, 1eJenKase )....eeeeeeeeenans
% Tarte Flambée au choix ......i......... 4,70 € 4 ’
Auvergnate

p 4 (BlewdAuvergne, créme fraiche, lardons
Sucrees - gesuﬁt tomates) — Bleu d'Auvergne Kdse,

Pommes et cannelle — RARML, TOMALE) vvvvvervversrreesrsresessrveesans 14,80 €
mit Apfeln und Zimt.eeeuseiursiunsiennenns, 9,10€ Montagnarde

Pommes et cannelle, flambée au (fromage de chévre, champignons de Paris,
Calvados — mit Apfeln und Zimt, jambon, créme fraiche, lardons) — ZiegenKdse,
mit Calvados flambiert .ocovevurviunvunnnns. 9,80 € Pilzen, Schinken, RAAM ) eeeevevererenenenes 14,80 €

Myrtilles et amandes —
mit Heidelbeeren und Mandelti.oueuennn... 9,10 €




Le Baeckeoffe au vin d'Alsace

Baeckeoffe aux trois viandes* marinées au vin d'Alsace, salade verte (15 min d'attente)......20,20 €

Potée alsacienne composée de viande de beuf, de porc et d'agneau, marinée au vin blanc d'Alsace,
cuite avec des légumes et des pommes de terre dans une terrine, d [‘étouffée.
Eine elsdssische Spezialitit aus Lamm, Rind und Schweinefleisch, eingelegt in elsissischem Weifwein
mit Gemiise und Kartoffeln, im Romertopf gegart (15 Minuten Wartezeit).

Spécialités Alsaciennes

Waedel (jarret de porc) braisé d [a biére, pommes sautées — Schweinshaxe mit
Bier geschmort, BratKaATtoffelnt coooovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiidiiniiiiiiiiiiniii e S, 15,60 €

Waedel (jarret de porc avec sd couenne)gratiné au Munster (créme), pommes sautées
— Schweinshaxe Mit MiinsterkdsediberbacKen, BratKartoffeltic....cooccosiiviinnniiiiiiiniiiiiiinnniiiiinn.., 16,90 €
BibelesKds (fromage blanc), pommes sautées, munster — Quark mit BratKartoffeln, Miinster ..... 13,90 €
GrumbeereKiechle (jalette de pommes de terre), salade werte — Kartoffeln Fladen, grinen Salat...14,70 €
Quenelles de foie (porc-génisse), sauce échalotes, pommes sautées — Leberklosschen, Sofe mit
Schalopfeal Bratkartoffeln Lo o ueieeiiiiiiipeeeaa®oiiiiiiiiiiiiiiiiimmnnnn gl i Py oae 15;90€
Poulet Sauce Riesling, créme et champignons, spaetzle maison
Hiihnchlen in Riesling-Pilzen und Rahmsofle, hausgemachte Spdtzle.....itoiiiiniiiiinni... 16,00 €
Choucroute alsacienne (6 garnitures : lard fumé; lard salé, Knack, saucisse,
saucisse paysanne, collet) — SauerKraut mit 6 Beilagen .....cooovvviiviniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiinnii 18,00 €
Rognons-de veau sauce moutarde, pommes sautées — Kalbsnierert mitSenfsofe.........ivoidn.. 15,90 €

Joue de porc braisée au Pinot Noir, spaetzle maison — In Pinot Noir gebratene

Schweinebacken, hausgemachte Spatzle....... oo i 15,90 €
Choucroute aux trois poissons, SauerKraut mit 3-FiSCAE il doiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 21,80€
SAUMON SUT CAOUCTOUEE — LaACAS, SAUETRTAUE . vverireeeeereeeireesieesiiees e eseeeeiie s esereeseaessrnnesans 16,20 €

o JA
Viandes S
Entrecéte Herdshire, sauce au poivre ou grillée — Zwischenlendenstick ........cccoovivvvviivienni... 22,80 €

Filet mignon de porc, sauce a [a-créme et champignons frais— Schweifilet mit Rahmsosse ... .17,00 €
Supréme de volaille, sauce d [a créme et champignons frais| — Hihnchenbrustfilet-Rahmsofe.15,40 €

Cordon bleu dewolaille (poulet et porc), sauce a la créme-et champignons

frais — Gefliigel COrdon BLEt ....couviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i 17,80 €

Les viandes sont servies grillées ou avec une sauce : d [a créme, au poivre.
Das Fleisch ist gegrillt serviert oder mit Sofe : Rahm-, Pfeffer-.
A A A
Garniture au choix : pommes frites, pommes sautées =, spaetzle = ou légumes du jour =
(précisez votre souhait lors de [a commande).
Beilagen nach Wunsch : Pommes Frites, Bratkartoffeln, Spitzle oder Tagesgemiise (geben Sie ifire Auswahl bei der Bestellung an).

Supplément garniture — Zusitzliche Beilage . ....c.ooovviieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 3,10 €
Petite salade, pour accompagner un plat — Kleiner Salatteller als Beilage zu einem Gericht....... 3,00 €
Petite assiette de crudités - Als Beilage, empfehlen wir Ihnen einen gemichter Salat................. 3,70 €




Fromages

Munster au cumin — MinsterKase mit KEIMMEL....coeuiuuieeiiieiiiieeeiiieeeiee e iee e et e e 3,00 €
Gourmandises
Gdteau Forét-noire - SCRwWaATZwWEIAEr . ..cccvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 6,90 €
Creme caramel Maison - KAramellKTeme oouuuueeierieeeiiieeiieee et iee e f et aaans 4,80 €
Mousse au chocolat maison - SchoKolade SCAAUMSPEISE ...ocovvuuvveeeriiiieitiiiiiieniiiiieeeniiieeeeeei, 6,90 €
CTEIME BTTLLEE * oo.ooveeeeeeeeeeee ettt Tora e e 580¢€
Café ou chocolat liégeois — Kaffee oder Schokolade mit Eis und Sahnie .....coccooviiviriniiiiiiiiininiiiin, 6,20€
Irish-coffee ot AUSACIEN ........tuiiiiiiiiiiiiiiciie ittt e 8,00€
Profiteroles glacées *, sauce au chocolat — Windbeutelmit Eis und Schokoladesofe.................. 7,20 €
Dame blanche - Vanilleeis mit SchoKoladesofle und SARTE . .....cstevviiiiiiiiiiiii e 6,20 €
Kouglof glacé au coulis de fruits * — EisKugelkopf und Obstpiiree ......cccoovvvvviiiviiiiniiinniinniinn.. 6,90 €
Meringue glacée, coulis de fruits, chantilly - Eisbaiser mit Obstpiiree und Schlagsahne ... 6,90 €
% FlammeKueche Pommes canelle - mit Apfeln und Zimt ......oooovvvivvmnuroatsepust™e il st 4,70 €
% FlammeKueche Pommes cannelle flambée au calvados ................i.ivil i, 5,00 €
% FlammeKueche Myrtilles amandes - mit Heidelbeeren und Mandelnt o......cc.cievveeiiiiinniinasont. 4,70 €
Tarte du jour — Hausgemachter Kuchem....ivooeoiiieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieen i e 5,50 €
Café Gourmand — LecKerKAffee ....ooooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieciiiieee et 5,80¢€

vanille, chocolat, Vanille, Schokolade,

Crémes glacées et sorbets /* café, citron, fraise, Kaffee, Zitrone, Erdbeere,

framboise, mangue, Himbeere, Mangopflaume,

La coupe de trois boules — Drei Kugelnt Eis'...ueueeeiiiiuiiiiiiiisiisn ittt 510¢€
La coupe de cing botles — Tiinf Kugeln Eis....cccoooviiiiiniriiiiis bt 7,00 €
avec coulis ou chantilly — mit Obstpiiree oder Schlagsahne.......coooooivvvvniiiniinin. + 1,50 €
arrosé de Marc de Gewurztraminer — mit Gewurztraminer Weinbrand ........... +2,30€

Prix nets, service 10 % compris
Bedienung 10 % einbegriffen

1Y

Tout nos plats sont “faits maison“ et élaborés place a partir de produits bruts, sauf ceux indigjpar *.
Nos fonds de sauce sont fait a partir de fonds tiguou de roux blanc.



